
domaine de séverin blanc

Séverin Blanc er destilleret på Séverin Estate (også kendt som Domaine de Séverin) i Sainte Rose i det nordlige 

Guadeloupe. Guadeloupe er kendt for at være specialiseret i Agricole rom, som er den franske betegnelse for 

rom, der er lavet på sukkerrørsjuice fremfor melasse. Agricole rom skiller sig meget ud fra alle andre stilarter 

inden for rom, og Séverin Blanc er ingen undtagelse.

Séverin Blanc er en hvid rom, der har lagret i mindst 6 måneder i rustfrie stålfade. 

Duft: Eksotisk frugt, brun sukker og karamel.

Smag: Frugtig, olieagtig og varm med en lang finish og en eftersmag af lakrids.

Land: Guadeloupe

Alkohol: 55% alk.

Destilleri: Domaine de Séverin

Alder: Minimum lagring i 6 måneder


