
S.B.S Venezuela 2006

Single Barrel Selection Venezuela 2006 er baseret på melasse og blev destilleret i kolonne still af et ukendt destilleri i 

2006. Rommen modnede derefter på et ex-Bourbon fad og et portvinsfad og blev aftappet ved 50% vol.  Dette single 

cask er begrænset til 341 flasker.

Duft: Denne rom har brug for tid til at udvikle sine forskellige aromaer. Udtalte noter af kirsebær, brombær og sød 

vanilje kan findes på næsen.

Smag: Milde og frugtige noter i starten, der udvikler sig til tungere og mere komplekse aromaer af ristede kaffebønner, 

nødder, tobak og vanilje.

Land: Venezuela

Alkohol: 50% vol.

Destilleri: N/A

Alder: 16 år


