
S.B.S Panama 2008

Single Barrel Selection Panama 2008 er en enkeltfadsrom, der er baseret på melasse og destilleret i et kolonne still

i 2008. Rommen er modnet på et ex-Bourbon-fad og har fået den sidste finish på et Palo Cortado fad. Rommen er 

tappet ved 64,9 % vol. i august 2022. S.B.S Panama 2008 er begrænset til kun 204 flasker, og er produceret eksklusivt til 

det danske marked.

Duft: Tung og kompleks med noter af kogte blommer, nødder og kanel. Har brug for tid til at udvikle sin fulde profil.

Smag: Frugtagtig, sød og rund med noter af brændte mandler, karameliserede frugter, pekannødder og krydret 

egearoma.

Land: Panama

Alkohol: 52% vol.

Destilleri: N/A

Alder: 14 år


